
WERTE GÄSTE 

Bei Reservierungen unter 10% der angegebenen 
Personenanzahl wird kein Storno verrechnet. 

Darüber hinaus wird allerdings 20€ p.Person 
verrechnet. 

Beispiel: 
Reservierung bei 30 Personen – anwesend nur 27 
Personen – werden auch nur 27 verrechnet. 

Reservierung bei 30 Personen – anwesend nur 20 
Personen – werden zusätzlich 7 Personen a 20€ 
Verrechnet. 

Wir bitten um Ihr Verständnis 

Das Team vom Zauners Goldenen Adler freut sich auf 
Ihren Besuch! 

Bei Reservierung ist eine Unterschrift erforderlich! 

Unterschrift Gast: 



Menüvorschlag 1 

 Vorspeise 

Beef Tatar fein garniert 
 mit getoasteten Weißbrot 

 **************************** 

 Hauptgang 

   Gegrilltes Schweinsfilet im Speckmantel 
 auf Eierschwammerlragout dazu glaciertes 
   Karottengemüse und Erdäpfelkroketten 

 *************************** 

 Dessert 

Erfrischendes Zitroneneis auf Fruchtsalat 

 Preis p.P.    €  36,90 



Menüvorschlag 2 

 Vorspeise 

Bunte Blattsalate mit gebackenen Hühnerfiletstreifen 
 Kernöl und Knoblauchbaguette 

 **************************** 

 Hauptgang 

 Züricher Kalbsfilet geschnetzelt mit Pilzen 
 und hausgemachten Rösti 

 *************************** 

 Dessert 

Oma’s Auszogener Apfelstrudel 

 Preis p.P.    €  38,90 



Menüvorschlag 3 

 Suppe 

 Kräftige Rindsbouillon mit Frittaten 

 **************************** 

 Hauptgang 

      Gefülltes Maishendlbrüstchen 
 an Curryrahmsauce und Kurkuma-Gemüserisotto 

 *************************** 

 Dessert 

Schokoladensouffle auf Fruchtspiegel 

 Preis p.P.    €  27,90 



Menüvorschlag 4 

 Suppe 

 Cremige Eierschwammerl-Erdäpfelsuppe 

 **************************** 

 Hauptgang 

    Gegrilltes Rindsfilet vom Mühlviertler Almochsen 
 auf Portweinsauce,Erdäpfelstampf und Speckbohnen 

 *************************** 

 Dessert 

Vanilleeis mit Eierlikör 

 Preis p.P.    €  40,90 



Menüvorschlag 5 

 Suppe 

 Französische Zwiebelsuppe mit Käsecrouton 

 **************************** 

 Hauptgang 

Zwickl-Bier Rahmschnitzel 
 mit Spätzle und sautierten Gartengemüse 

 *************************** 

 Dessert 

 2 Stk. Topfenknöderl in Zuckerbrösel 
        und Zwetschkenröster 

 Preis p.P.    €  34,90 



Menüvorschlag 6 

 Vorspeise 

 Pikanter Shrimpscocktail mit Baguette 

 **************************** 

 Hauptgang 

Zwiebelrostbraten „Alt Wien“ 
 dazu Braterdäpfel und Fächergurkerl 

 *************************** 

 Dessert 

Vanilleeis mit warmen Himbeeren 

 Preis p.P.    €  34,90 



Menüvorschlag 7 

 Vorspeise 

 Aufstrichvariation mit Butter,Baguette und Hausbrot 

 **************************** 

 Hauptgang 

Gedünstete Rindsroulade an Rahmsauce 
 dazu Tagliatelle Tricolore 

 *************************** 

 Dessert 

Eispalatschinke mit Schokosauce,Mandelsplitter 
 und Schlagobers 

 Preis p.P.    €  32,90 



Menüvorschlag 8 

 Vorspeise 

 Garnelen im Erdäpfelmantel auf Blattsalat 

 **************************** 

 Hauptgang 

 Bauernkotelette auf Paprika-Zwiebel-Specksaftl 
 dazu Pommes frites 

 *************************** 

 Dessert 

Oma’s Auszogener Topfenstrudel 

 Preis p.P.    €  30,90 



Vorschlag 9 + 10 

 ADLER`S RITTERESSEN 
 (Ab 10 Personen) 

 Gebratenes vom Schopf,Surbauch, 
     Backhendl,Stelze,Blunzn,Grillwürstel, 
 Grammel.und  Speckknödel,Semmelknödel 

 dazu warmer Speckkrautsalat 
        und Erdäpfelsalat

 Preis p.P.25,90 

 **************************** 

 Ripperlessen 
 (Ab 6 Personen) 

      Klassische Sparerips gut gewürzt 
 auf Wunsch mit warmen Krautsalat und Semmelknödel 

        oder 
 mit Hausbrot,Senf und Kren 

 Preis p.P.17,90 


